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Vom Schwein

Schweinenackensteaks mit Stirmers
Grillgewiirz und Knoblauchnote

Brauhaus Grillsteaks vom Nacken in pikanter
Biermarinade

Schweinerickensteaks mager

Bauchscheiben mit Stirmers Grillgewirz oder
Knoblauchnote

Schlosssteaks vom Kachelfleisch - pikant wiirzig
eingelegt

Baby Back Rips vom Kotelett Stiick - gerne
wiirzen oder marinieren wir lhnen dies nach

Wunsch

Cevapcici Rollchen grillfertig

Vom Gefligel

Putengrillsteaks aus der Brust mit Grillgewiirz -
Curry Pfeffer Marinade - BBQ Marinade

Maishédhnchen Grillsteaks mit Haut, pikant
gewdirzt

Hahnchenbrustfilets nach Wunsch mariniert und
eingelegt

Héahnchen Grillkeulen pikant gewiirzt mit
unserer Hausmischung

Vegetarisch

Gemiise GrillspieB mit feiner
Kréuterbuttermarinade

Maiskolben vorgeragt und mit Krduterbutter
mariniert

Grillké&se unser Klassiker, eingelegt mit
Pinienkernen Kréuter Pesto

Vom Rind

Rinder Roastbeef Steaks Natur - mit
schwarzem Knoblauch - im Porterhouse Style

Rinderfilet zart abgehangen und gereift - gerne
nach Wunsch gewiirzt/mariniert

Entrecote das Kénigsstick auf dem Grill, leicht
marmoriert und nach Wunsch gewiirzt/mariniert

Stirmers Burger Pattys reines Rindfleisch - mit
unserer hauseigenen Gewiirzmischung zubereitet

Short Rips (Beef Rips) extra fleischig - perfekt
fir den Smoken

Short Rips (Beef Rips) sous vide im Kochbeutel

vorgeragt - wir empfehlen die Rips ca. 1 Stunde auf

dem Grill/Smoker oder im Ofen vorzuwérmen und
anschlieBend zu veredeln

Vom Lamm

Lammbhuftsteaks in unsere mediterrane
Kréutermischung eingelegt

Grillspief3e

Mozzarella GrillspieB geflochten aus magerem
Schweineriickenfleisch mit Mozzarella gefillt

Akropolis GrillspieB Schweinefleischpéckchen
mit feiner Schaafskésefillung und griechischen
Krautern gewiirzt

BBQ GrillspieB vom Kachelfleisch, mit Zwiebeln
am Spief3 gesteckt

Harley GrillspieB Schweinefleischréllchen vom
Lummer mit milder Peperoni gefillt, sowie Zwiebeln
und Bacon Réllchen gesteckt

Gyros GrillspieB Schweineriickenfleisch mager,
wie eine Ziehharmonika am Spief3 aufgesteckt

Grillfakeln hauchdiinne Bauchscheiben gespiefit

Héahnchen Saltim Bocca GrillspieB aus dem
Héahncheninnenfilet mit Parmaschinken
umhiillt

Cordon Bleu GrillspieB gefiillte
Schweineriickentaschen mit Goudakése und
gekochtem Schinken

Scampi SpieBe Black Tiger Garnelen am Spief3

mit mediterranem Krduter Pesto

Vorgegarte Spezialitéten

Bifteki Original Schaafskdseriegel umhiillt mit
magerem Hackfleisch und griechischen Kréutern

Griechische Hackburger aus magerem
Hackfleisch mit Balkankésewiirfeln und Kréutern

Bratwiirste hausgemacht

Hausmacher Bratwirste unsere Hausbratwurst
traditionell im Schaafsaitling



